Meny til større lag: (minimum 15 pers)
Lettsalta torsk med gulrøtter, bacon og hjemmelaget potetstappe:
Ei /to servering(er): Kr 170,- pr pers/ kr  230,- pr pers
Ovnsbakt klippfisk med fløtegratinerte poteter (med løk/hvitløk, paprika, tomat, urter, klippfisk i biter). Flatbrød til:
Ei/to servering(er): kr 180 pr pers/ kr 235,- pr pers
Bacalao m/ flatbrød: kr 170,-/ kr 230,- pr pers

Hvitløks-og persillebakt breiflabb med grønnsaker og smørsaus. Poteter til:
Ei/to servering(er): kr 215 pr pers/ kr 285,- pr pers
Fiskegryte(med to/tre typer fisk, reker(kan sløyfes v/allergi) og diverse grønnsaker. Serveres med godt brød:
Ei/to servering(er): Kr 160,- pr pers/ kr 220,- pr pers
Fisk i form (sei eller torsk med diverse grønnsaker/urter,”toppes” med tomater og ost og 
gratineres i ovn).Poteter til:
Ei/to servering(er): kr 170,- pr pers/ kr 230,- pr pers

Reker med salat og godt brød (serveres som buffet). Kr 185,- pr pers
Kyllinggryte (marinert kylling, diverse grønnsaker og urter, litt sterk)med ris & brød:
Ei/to servering(er): Kr 160,- pr pers/ kr 220,- pr pers

Småsteik(okse) i mørk saus m/tilbehør:
Ei/to servering(er): Kr 185,- pr pers/kr  245,- pr pers

Fylt svinekam m/tilbehør:
Ei/to servering(er):  Kr 175,- pr pers/ kr 235,- pr pers
Vi imøtekommer også andre meny-ønsker!

Barn under 12 år: halv pris (gratis for barn under 5 år). Vi lager også andre retter til barn hvis ønskelig.

Dessert:
Hjemmelaga panna cotta med bringebærsaus( italiensk fløtepudding) kr 75,-
God gammeldags vaniljeis med varme bjørnebær kr 65,-
Varm brownies eller varm eplekake m/vaniljeis kr 70,-
